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	1998.9-2002.7南京农业大学食品科学技术学院工学学士；2002.9-2007.7，南京农业大学食品科学技术学院工学博士；2007.7-2009.6江苏省农业科学院农产品加工研究所博士后；2011.6-2012.6，加拿大农业部食品研究与发展中心访问学者；2012.7-至今，江苏省农业科学院农产品加工研究所，科研，研究员。
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	代表论文：在国内外学术期刊发表论文80余篇，SCI收录8篇，EI收录5篇，授权专利12项，获得农业部中华农业科技奖二等奖和中国食品工业协会科学技术奖一等奖各1项，江苏省农科院科技进步奖二等奖2项，起草制定江苏省农业地方标准5项。
1. Novel bacteriocin produced by Lactobacillus alimentarius FM-MM4 from a traditional Chinese fermented meat Nanx Wudl: Purification, identification and antimicrobial characteristic. Food Control，77：290-297
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1. 一种延长水产品保质期的生物保鲜方法，ZL 2014104623162
2. 一种中间水分活度预调理白鱼的加工方法，ZL 2015101403610
3. 一种鸭血糯银杏低度黄酒的现代化大罐酿造方法，ZL 201510619009.5
4. 一种用于高蛹虫草生物量和高虫草素含量的发酵方法，ZL 2009 1 0027839.3
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2. 国家自然科学基金项目，绿色生态法制备生物保鲜剂纳米银粒子的酶学机理（31401534），2015-2017年
3. 江苏省自主创新体系类子项目, 即食调理河蟹产品深度加工技术研究CX(15)1011，2015.6-2017.12
4. 江苏省双创计划科技副总类，天然复合果蔬汁产品的生物加工技术集成和推广，2015.7-2017.12
5. 国家自然科学基金项目，乳酸乳球菌对货架期杏鲍菇致病相关基因的鉴定及功能解析（31471637），2014-2018年
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